
 

 

              
Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux 
 

04 78 46 06 88  2 CHEMIN DE LA TRAILLE 69360 SOLAIZE 

A PARTAGER (ou en Entrée…) 

EN ENTREE (ou à partager…) 

 

 

 Ardoise de saumon fumé artisanal (200g),   25€ 

    pain & beurre  

     

 Samossa aux légumes maison (10pièces)   19€ 

 

 

 

 Foie Gras de canard maison, pain de campagne  17€                                                                             
 grillé et marmelade d’orange 

  

 Œufs parfaits et crème de morilles     11€ 

   

 Burrata crémeuse, duo d’asperges vertes           15€ 

 et blanche,     
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SUGGESTIONS 

 

 

 Magret de canard entier (400g) servi rosé   25€ 

     gratin dauphinois à la crème. 

 

 Paleron de bœuf fondant cuit 24h, sauce vin rouge  22€
 gratin dauphinois à la crème. 

 

 Burger au fromage à raclette fondu, oignons confits  22€ 

     frites & salade (pain burger maison) 
 

 Burger végan( galette avocat maïs), oignons confits  20€ 

     frites & salade (pain burger maison) 

 

 Traditionnelle salade lyonnaise (œufs pochés     18€ 

      Bacon grillé et croûtons au beurre 
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SUGGESTIONS 

 

 

  Ravioles d’asperges et mascarpone, les pointes grillées, et  20€ 

 sauce bisque à la crème. 
 

  Bavette de bœuf angus grillée (env.300g), frites fraîches et   26€ 

 Sauce morilles. 
 

Supplément Rossini  5€ 

 

  Poulpe fondant grillé, tombé d’épinard frais, tomates confites  25€                               
et pignons de pins.  

 

 Coeur de ris de veau poêlé au beurre et gratin dauphinois.  34€ 

 

 

  Cuisses de grenouilles en persillade  (400g)             26.5€ 

 accompagnées de frites ou salade verte 

 (1 accompagnement par personne) 
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 FROMAGES 

 Faisselle Fermière moulée à la louche       5,5€ 
De la Ferme LOUVIER à St Pierre de Chandieu   

 

 Tranche de comté d’exception affiné 41 mois     14€ 
De Christian & Delphine Muglia, Champion de France Fromager  

 

 Saint Marcellin Entier         8€ 

 

DESSERTS 

 Mousse au chocolat maison et cookie      10€ 

  
 La Citron en trompe l’oeil       10€ 
Mousse citron jaune au zeste de citrons verts, marmelade exotique 

croquant citron meringué. 

 

 Le SNICKERS de l’ile        10€ 
Mousse de lait, croquant chocolat au lait, crémeux caramel, cacahuètes torréfiées 

 
 

 Le Pain Perdu maison au nutella (avec beaucoup de nutella…)   10€ 
Tranche de pain perdu poêlé au beurre. 

 

MENU P’TIT PIRATE 

Jusqu’à 12 ans 

17,50€ 

Boisson 

*** 

Steak haché, poisson frais, filets de poulet ou grenouilles  
accompagnés de frites ou de légumes 

*** 

Fromage blanc ou cornet de glace 

Merci de respecter les consignes concernant le château gonflable. 

 


