
-  Ardoise de saumon fumé artisanal,  pain et 

beurre.

-  Samossa aux légumes maison (10pièces).

-  Ardoise de Chiffonade de jambon blanc truffé.

-  Foie gras de canard maison, pain de campagne 

gril lé et conf iture maison.

- Gnocchis gril lés en cassolette,  crème reduite au 

parmesan et à la truffe.

-  Oeufs meurette maison.

24€

20€

14€

15€

14€

12€

 À  PA R TAG E R (  O U  E N  E N T R E E . . . )

Retrouvez nous sur les réseaux sociaux

04 78 46 06 88 2 CHEMIN DE LA TRAILLE 69360 SOLAIZE

E N  E N T R E E (  O U  À  PA R TAG E R . . . )



-  Saint Jacques f raîches Poélées, coquillettes maison à 

la farine de seigle façpn risottp et sauce bisque.

- Paleron de boeuf cuit 18 heures, gratin de choux 

fleur,  purée de légume et sauce épaisse au vin rouge.

- Magret de canard entier (origine f rance 450g env), 

gratin dauphinois maison à la crème.

-Quasi de veau fermier cuit bassse température,        

salsif is glacés au beurre, pommes de terres sautées, 

sauce moril les.

25€

22€

26€

25€

S U G G E S T I O N S

Retrouvez nous sur les réseaux sociaux

04 78 46 06 88 2 CHEMIN DE LA TRAILLE 69360 SOLAIZE



-Salade de poulpe gril lé fondant, dés de mangue 

f raîche, avocat,  haricots verts et vinaigrette passion .

-  Pièce du boucher gril lé (env 300g),  pommes 

de terre sautée et purée de légumes.                                                          

(  supp rossini ou sauce moril les :  5€)

-Pavé de thon gril lé à la plancha ( servi rosé),  pommes 

de terre  vapeur et huiles d’olive extra vierge .

-  Cuisses de grenouilles en persil lade accompagnées 

de pommes de terre sautées, f rîtes f râiches ou salade 

verte.(  1  accompagenement par personne)

18€

21€

25€

25,5€

S U G G E S T I O N S

Retrouvez nous sur les réseaux sociaux

04 78 46 06 88 2 CHEMIN DE LA TRAILLE 69360 SOLAIZE



www.lile-restaurant.f r

Retrouvez nous sur les réseaux sociaux

04 78 46 06 88 2 CHEMIN DE LA TRAILLE 69360 SOLAIZE

FAISSELLE FERMIÈRE MOULÉE À LA LOUCHE
De la Ferme LOUVIER à Saint Pierre de Chandieu

ASSIETTE DE FROMAGES SECS 
De Christian et Delphine Muglia champion de france fromager 

COMTÉ D’EXCEPTION 38 MOIS D’AFFINAGE
De Christian et Delphine Muglia champion de france fromager

5,5€

9€

13€

F R O M A G E S

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON MAISON ET SORBET AU FRUITS.

LA MANGUE EN TROMPE L’OEIL
(COQUE CHOCOLAT BLANC,CRÈME MASCARPONE VANILLE, CROQUANT FRUITS EXOTIUE ET CONFIT DE 

MANGUES)

LA POIRE EN TROMPE L’OEIL
( COQUE CHOCOLAT, MOUSSE CHOCOLAT NOIR VALRHONA ET CONFIT DE POIRES)

PAIN PERDU MAISON POELLÉ AU BEURRE ET NUTELLA 

CRÈME BRULÉE MAISON AU GOUT DU MOMENT.

Jusqu’à 12 ans

9€

10€

10€

9€

9€

D E S S E R T S

Boisson
***

Steak, poisson ou grenouilles / frites ou légumes
***

Fromage blanc ou cornet de glace

( Merci de respecter les consignes concernant le chateaux gonflable)

16,5€

M E N U  E N F A N T


