





LES MENUS

MENU A 70.00€

Foie gras de canard en terrine
et
pain complet grillé

Quasi de veau fermier
et
légumes de saison

Fromage blanc ou sec de
Christian Muglia

(Champion de France fromager)

Entremet chocolat
et/ou fruits

MENU A 55.00€

Saumon fumé
et
creme d’'aneth

Supréme de volaille
et
gratin dauphinois

Fromage blanc ou sec de
Christian Muglia

(Champion de France fromager)

Entremet chocolat
et/ou fruits

MENU ENFANT A 20€

Hamburger frites, sirop et glace

Si vous désirez une piece montée 3 choux
a la place du dessert
supplément de 7€ / personne




LE5 BOISS0ONS

PENDANT LE REPAS

FORMULE 25.00€ / PERS.

Une bouteille d'eau plate ou gazeuse pour trois

Une bouteille de vin blanc rouge ou rosé (qualité standard) pour quatre
Une coupe de blanc de blanc pétillant par personne

Un café ou un thé

FORMULE 35.00€ / PERS.

Une bouteille d'eau plate ou gazeuse pour trois

Une bouteille de vin blanc rouge ou rosé (qualité supérieure) pour quatre
Une coupe de Champagne MUMM par personne

Un café ou un thé

BOUTEILLE DE DIGESTIF QUALITE PREMIUM : 60€

VIN D'HONNEUR

PRIX PAR PERSONNE, A VOLONTE, PAR HEURE

OPEN BAR CLASSIQUE 17€00 / PERS.
Biere, Rosé, Coca-Cola, Jus de fruits, Eau minérale, café

OPEN BAR COCKTAIL 20€00 / PERS.
Mojito, Cuba-Libre, Spritz, Vin Blanc / Rouge / Rosé

OPEN BAR EXCELLENCE 24€00 / PERS.
Alcool premium, Vin, Cocktail, Champagne, Biére, Soft

VASQUE DE SOFT 40.00€ / PERS.
6 bouteilles (Coca-Cola, Jus de fruits, Perrier)




COCKTAIL DINATOIRE

GOURMANDISES

2 HEURES DE COCKTAIL
2,40€/PIECE - (ENTRE 7 ET 10) PIECES SALEES AUX CHOIX SELON LES SAISONS

Créme de camembert de Normandie aux pommes, éclats de fruits secs

Légumes du soleil marinés, pain de mie facon ciabatta

Délice de poivron au piment d’Espelette, chiffonnade de noix de jambon

Créme aux oignons fagon flammekueche, décor de lardons cuits fumés et ciboulette
Toasts citronnés aux échalotes, algues vin blanc et saumon fumé

Mini wrap aux légumes ou pastrami

Gougere au comté

Pain surprise

Samoussa aux légumes du sud

CEREMONIE LAIQUE : 450€
(SI CONDITIONS METEOROLOGIQUES CLEMENTES, OFFICIANT NON COMPRIS)

PHOTOGRAPHE : A PARTIR DE 500€

TABLES RONDES 10 PERSONNES : 20€ PAR TABLE SUPPLEMENTAIRE
DECORATION : SUR DEVIS

SERVICE DE SECURITE : 300€ PAR AGENT

ETABLISSEMENT PRIVATISE TOUTE LA JOURNEE DE 9H DU MATIN A 3H DU

MATIN ( MIN : 100 PERS) (POSSIBILITE DE FRAIS SUPPLEMENTAIRES EN FONCTION DU
NOMBRE DE CONVIVES)

SOIREE DANSANTE AVEC DJ INCLUS
PAS DE SUPPLEMENT SERVICE APRES MINUIT

L'ILE RESTAURANT,
ELU PLUS BELLE TERRASSE DE LYON 2018







